
ICHGlutamato monosódico 

Investment Cross Trading S.L.U - CIF: ESB72788516 
C/ Molino Alfatego S/N – Cop 30.100 – El Puntal - Murcia 

NÚMERO R.G.S.E.A.A.: 16.006067/MU 
www.lecitina.es 

CERTIFICATE OF ANALYSIS 
 
Nombre del producto: GLUTAMATO MONOSÓDICO - MONOSODIUM GLUTAMATE 

CAS Nº:  32221-81-1 

N. CE:  29224220 

Aditivo alimentario: E-621 

    

ITEM LIMIT 

APPEARANCE WHITE CRYSTALLINE OR POWDER 

PURITY 99.0 %MIN – 100 % MAX 

STATE OF SOLUTION(TRANSMITTANCE) CLEAR AND COLORLESS NOT LESS THAN 98.0% 

SOLUBILITY 72.0G/100ML WATER AT 25 DEGREE CELSIUS 

SODIUM CONTENT 12.2 PCT APPROX 

PH (5 % SOLUTION) 6.7~7.2 

LOSS ON DRYING (H2O) 0.3 PCT MAX. 

CLORIDE (CL) 0.039 PCT MAX. 

AMMONIUM(NH4) 0.02 PCT MAX 

SULFATE(SO4) 0.028 PCT MAX 

IRON(FE) 5 PPM MAX 

LEAD (PB) 1 PPM MAX. 

ARSENIC (AS) 0.5 PPM MAX. 

PYRROLIDONE 0.2PCT MAX 

TOTAL MICROORGANISM NOT DETECTABLE 

SPECIFIC ROTATION (ALFA D 20 DEGREE ) BETWEEN +24.8 AND +25.3 

TOTAL PLATE COUNT 800 COLONY / G MAX 

TOTAL COLIFORM / G NOT DETECTABLE 

E. COLI / G NOT DETECTABLE 

SALMONELLA / 25G NOT DETECTABLE 

MESH SIZE         AS PER NEED 
 
El glutamato monosódico es un cristal incoloro e inodoro.  
Con una buena solubilidad en agua, se pueden disolver 74 gramos de glutamato monosódico en 100 ml de agua.  
Su función principal es aumentar el sabor de los alimentos, especialmente en los platos chinos.  
También se puede utilizar en sopas y salsas.  
Como aromatizante, el glutamato monosódico es un ingrediente alimentario esencial en nuestro suministro de alimentos. 
 
Glutamato monosódico:  
 
1. Al no tener ningún valor nutricional directo, el glutamato monosódico puede aumentar el sabor de los alimentos, lo que 
puede aumentar el apetito de las personas. También puede mejorar la digestibilidad de los alimentos.  
 
2. El glutamato monosódico también puede tratar la hepatitis crónica, el coma hepático, la neurastenia, la epilepsia, la acl
orhidria, etc. 
  
Como saborizante y en la cantidad adecuada, el GMS puede potenciar otros compuestos que influyen en el sabor, mejor
ando así el sabor general de ciertos alimentos.  
 
El GMS combina bien con carnes, pescados, aves, muchas verduras, salsas, sopas y adobos, y aumenta el gusto genera
l por ciertos alimentos, como el consomé de carne. 
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1. INVESTMENT CROSS TRADING SLU es una empresa comercial? 
 
Somos importadores y distribuidores de aditivos alimentarios. 
 

2. ¿Cuál es la cantidad mínima de pedido? 
 
MOQ es de 1.000 kg. 
 

3. ¿Cuánto tiempo esperaremos su respuesta? 
 
Podemos garantizar que responderemos a sus consultas en menos de 24 horas en días hábiles. 
 

4. ¿qué tipos de transporte podemos proporcionar? 
 
Nuestros principales métodos de transporte incluyen transporte aéreo, transporte terrestre y 
transporte marítimo. 
 

5. ¿Qué tipo de condiciones de pago puede aceptar? 
 
Los términos de pago más utilizados son: CASH - T/T – CONFIRMING – LC, etc. 
 

6. ¿Por cuánto tiempo recibiré mi bien? 
 

Cuando se haya confirmado su orden de compra, los productos del inventario se entregarán dentro:  
 

• Via terrestre 1 semana 

• Via aérea de 1 a 2 semanas 

• Via marítima de 6 a 8 semanas 

• Otra forma de entrega a consultar 
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