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PRODUCTO Aceite Sélido La Excelencia
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mezcla de grasas y aceites vegetales comestibles de consistencia plastica, color crema, olor y sabor neutros.
USO PREVISTO

El producto es empleado como materia prima ideal para uso en fritura instruccional e industrial. También para la preparacién de bases paraj
helados, rellenos de galleteria y confiteria.
Uso no previsto: no identificado

INGREDIENTES

Mezcla de Aceites vegetales (Aceite de palma y sus fracciones, Aceite de Palmiste y sus fracciones) y Antioxidante (BHT y/o TBHQ).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color: crema
Olor y Sabor: neutro - caracteristico.
Consistencia: plastica

CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS

Requisito U.M. Especificacion
Materia grasa % 100 +/- 0,05
Acidez como &cido oleico % 0.1
Humedad % Maximo 0.05
indice de perdxidos meq O,/Kg Maximo 2.0 (fuera de planta)
Punto de fusion, capilar °C 38+/-1

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
No aplica, seglin Resolucion 2154/2012

PRESENTACION

El producto esta contenido en bolsa de polietileno y a su vez protegida por caja de cartén corrugado, sellada con cinta impresa autoadhesiva.
Presentacion de bloques de 10 y 15 Kg (peso neto).

VIDA UTIL

En su empaque cerrado, el producto tiene doce (12) meses de vida Util, siempre que se conserven las condiciones de almacenamiento}
recomendadas. Bajo dichas condiciones, el producto es microbioldgicamente estable.

CODIFICADO

Las cajas corrugadas llevan impreso mediante un sistema ink-jet en la cara frontal.
Ejemplo: L2 - 0001 FF 10012022 FV 10072022 T100 21:12:54

La informacion comprende:

- L2: linea de produccion

.- 0001: nimero de lote

- FF: fecha de fabricacion indicada en dia-mes-afio

- FV: fecha de vencimiento indicada en dia-mes-afio

.- T100: cédigo del producto

- 21:12:54: hora en la que se empaque el producto, en formato de 24 horas.



http://www.lecitina.es/

ICH

ALMACENAMIENTO

Mantener en lugar fresco, seco y libre de olores contaminantes a una temperatura ambiente no mayor a 38°C. Estibar el producto sobre estibas
o tarimas, preferiblemente de material plastico.

Apilar maximo cinco (5) cajas y evitar la incidencia de la luz solar directa.
Utilizar el producto con la fecha de vencimiento mas préxima (rotacién adecuada de producto).

DECLARACION DE ALERGENOS
Puede contener trazas de Lecitina de soya.

INFORMACION CONTAMINANTES

Suma de Dioxinas y
Producto Alimenticio Suma de Dioxinas (EQT PCDD/F-OMS) PCB.S S|_m|lares a Frecuencia
las Dioxinas (EQT
PCDD/F-PCB OMS)
Aceites y Grasa Vegetales 0.75 pglg grasa 1.5 pglg grasa Anual
Producto Alimenticio Contenido méximo de Benzo(a)pireno (ug/Kg peso fresco) Frecuencia
Aceites y Grasa Vegetales 2 Anual
Contaminante Cantidades méaximas Frecuencia
Hierro (Fe) 1.5mg/ kg
Cobre (Cu) 0.1mg/kg
Anual
Plomo (Pb) 0.1mg/kg
Arsénico (As) 0.1mg/kg
. - Limite Maximo de Residuos De Plaguicidas- LMR .
Producto Alimenticio : . Frecuencia
Cipermetrin(mg/Kg)
Aceites vegetales comestibles 0.5 Anual
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